_’(.,.'ﬁ Unser Angebot vom 13.05. - 17.05.2024 Betriebsrestaurant Top Tegel TOPTEGEL™

CA TERING Ihre Business-City in Berlin
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
é Soljanka Erbsencremesuppe Gruner Bohneneintopf mit Rauchfleisch ~ Sauerkrautsuppe mit Kartoffel und Kartoffel Gemuseeintopf vegetarisch
[T Speck
Qs P
o =
= o 410€ 410€ 77 410€ 737 /3 410 € \of (o 410¢€
o Texanische Schweinefleischpfanne mit  Grillhdhnchenkeule mit Kartoffel Wedges knuspriges Schweineschnitzel mit geschnetzeltes vom Huhn in st3- sauer Backfisch mit Gurkensalat und Kartoffel
o % Bohnen und Speck an Langkornreis und Mohrensalat anbei BBQ Sauce Letschogemuse und Salzkartoffeln Sauce, Gemuse und Langkornreis Puree
A v
;—2 o 7,60 € /}‘ 8,80 € f 850 € /} 760€ > 8,90 €
. Spatzle Pfanne mit Gemise Reispfanne mit Gemise Curry und Raviolini Verdura mit Paprika- Gemuse-Kartoffelwedges Pfanne Nudel Brokkolli Gratin mit Késekruste
% g Kokos Tomatengemise und Gehobelten und Tomatensauce
g ; Parmesan
n (1] 6,80 € @ 6,50 € @ ?S 7,40 € \ve"“ (ve1) 6,50 € () 6,00 €

Taglich wechselnde Desserts im Restaurant erhéltlich.

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie an der Ausgabe. ' = vegan ¢/ = vegetarisch =/ = Schwein % = Rind 2 = Gefliigel *> = Fisch

Anderungen vorbehalten. @ WIR RICHTEN GUTES AN. MIT KOPF UND HERZ



M ndi

Our offer from 13.05. - 17.05.2024

CATERING
Monday Tuesday Wednesday Thursday Friday

é Soljanka Pea soup Green bean stew with smoked meat Sauerkraut soup with potatoes and Potato vegetable stew vegetarian
[Ty bacon
g2
A o) €4.10 () €4.10 77 €4.10 737 /3 €410 \of (o) £4.10

o Texan pork stir-fry with beans and Grilled chicken leg with potato wedges crispy pork schnitzel with letcho Sliced chicken in sweet and sour sauce, Fried fish with cucumber salad and
o % bacon on long grain rice and carrot salad with BBQ sauce vegetables and boiled potatoes vegetables and long grain rice mashed potatoes
A v

@© — -

v o €7.60 /} €8.80 f €8.50 /’} €7.60 > €8.90
o Spétzle pan with vegetables Rice pan with vegetable curry and Raviolini Verdura with peppers, tomatoes Vegetable-potato wedges pan Pasta Broccoli Gratin with Cheese Crust
% coconut and shaved parmesan and Tomato Sauce
@©
UC) (1] €6.80 @ €6.50 @ *S €7.40 \o? (e €6.50 (i) €6.00

Information on allergens and additives can be found at the counter.
We reserve the right to make changes.

"

" = vegan @/ = vegetarian & = pig °= = beef /7 = poultry *> = fish

WE ARRANGE GOOD THINGS. WITH HEAD AND HEART.



M nsa Unser Angebot vom 13.05. - 17.05.2024 Betriebsrestaurant Top Tegel TOPTEGEL ~
CATERING nser gebot vom 15.U9. - 1/.09. riepsrestaurant 1op 1ege e Busimess-Cits i Berin
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Soljanka Erbsencremesuppe Griiner Bohneneintopf mit Rauchfleisch  Sauerkrautsuppe mit Kartoffel und Kartoffel Gemuseeintopf vegetarisch
1
c Speck
Qg
& o 1,2,4,5,6,12,26 4,24,26,18a 1,2 1,2,9,24,26 26
5 KJ 586 gesFs 309 Bst 1,09 KJ 853 gesFs 369 Bst 60g KJ 666 gesFs 109 Bst 599 KJ 874 gesFs 269 Bst 419 KJ 1.013 gesFs 109 Bst 909
wn Keal 140 KH 1259 E 6,89 Kcal 203 KH 2409 E 9,3g Kcal 159 KH 17,39 E 1349 Keal 208 KH 2139 E 6,69 Kcal 242 KH 2789 E 649
F 6,79 Zucker 939 Salz 729 F 649 Zucker 699 Salz 479 F 28¢g Zucker 569 Salz 759 F 9449 Zucker 479 Salz 43g F 10,3g  Zucker 829 Salz 219
Texanische Schweinefleischpfanne mit  Grillhdhnchenkeule mit Kartoffel knuspriges Schweineschnitzel mit geschnetzeltes vom Huhn in si3- sauer  Backfisch mit Gurkensalat und Kartoffel
5 Bohnen und Speck an Langkornreis Wedges und Méhrensalat anbei BBQ Letschogemise und Salzkartoffeln Sauce, Gemuse und Langkornreis Piree
o X Sauce
(ORI}
(@) % 1,2 1,2,10, 23, 29, 18a 20, 18a 1,19 1,2,20,21,24,27,18a
2 KJ 3.644 gesFs 1419 Bst 389 KJ 4.020 gesFs 1299 Bst 659 KJ 2433 gesFs 189 Bst 489 KJ 2.466 gesFs 159 Bst 429 KJ 2.758 gesFs 9549 Bst 769
Keal 871 KH 8589 E 3719 Keal 961 KH 7289 E 39,89 Kecal 581 KH 7759 E 3329 Keal 589 KH 8729 E 3579 Kcal 659 KH 5969 E 273¢g
F 4189  Zucker 10,29 Salz 659 F 5539  Zucker 238¢g Salz 719 F 14,79  Zucker 1219 Salz 609 F 10,3g  Zucker 14,79 Salz 379 F 33,79  Zucker 1329 Salz 519
Spatzle Pfanne mit Gemise Reispfanne mit Gemise Curry und Raviolini Verdura mit Paprika- GemlUse-Kartoffelwedges Pfanne Nudel Brokkolli Gratin mit Kasekruste
o3 Kokos Tomatengemuse und Gehobelten und Tomatensauce
x D Parmesan
o O
o 20, 18a 24 4,20,24,18a 4,24,18a
wn KJ 2.756 gesFs 339 Bst 669 KJ 2395  gesFs 1389 Bst 539 KJ 3.127 gesFs 11,19 Bst 83g KJ 1.327 gesFs 059 Bst 789 KJ 2.590 gesFs 1269 Bst 469
Keal 658 KH 8259 E 1899 Keal 572 KH 6749 E 89g Keal 747 KH 7689 E 2449 Keal 317 KH 4499 E 10,7g Keal 619 KH 7419 E 249g
F 2769 Zuder 110g Salz  48g F 296g Zuder 82g Salz 329 F 3659 Zuder 1159 Salz  92g F 859 Zuder 91g Salz 389 F 2399 Zuder 122g Salz  92g

DeKarationspflichtige Allergene

18a. Weizen und Weizenerzeugnisse (wie Dinkel & Khorasan-Weizen; 19. Krebstiere; 20. Ei; 21. Fisch; 23. Soja; 24. Milch; 26. Sellerie; 27. Senf; 29. Schwefeldioxid und Sulfite;

DeKarationspflichtige Zusatzstoffe

1. mit Konservierungsstoff; 2. mit Antioxidationsmittel; 4. mit Farbstoff; 5. mit einer Zuckerart u. StiRungsmittel; 6. mit Zucker(n) und StiBungsmittel(n); 9. gewachst; 10. geschwefelt; 12. mit Phospat;

In unserer Kiiche werden alle Arten von Lebensmitteln und somit auch Allergene verarbeitet. Trotz aller Vorsichtsmafnahmen kann ein Ubergang von Spuren dieser Stoffe auf andere Lebensmittel nicht vollkommen ausgeschlossen werden.

Krzel der Nahrwerte

KJ: Energie KJ; Keal: Energie Kceal; F: Fett; ges Fsdavon gesittigte Fettsduren; KH: Kohlenhydrate; Zucker: davon Zucker; Bst: Ballaststoffe; E: Eiweil3; Salz: Salz;

Anderungen vorbehalten.

WIRRICHTEN GUTES AN. MIT KOPF UND HERZ.



M nsa Unser Angebot vom 13.05. - 17.05.2024 Betriebsrestaurant Top Tegel TOPTEGEL ~
CATERING nser gebot vom 15.U9. - 1/.09. riepsrestaurant 1op 1ege e Busimess-Cits i Berin

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Soljanka Erbsencremesuppe Griiner Bohneneintopf mit Rauchfleisch  Sauerkrautsuppe mit Kartoffel und Kartoffel Gemuseeintopf vegetarisch

1

c Speck

Qg

& o 1,2,4,5,6,12,26 4,24,26,18a 1,2 1,2,9,24,26 26

5 KJ 142 gesFs 079 Bst 03g KJ 192 gesFs 089 Bst 149 KJ 145 gesFs 029 Bst 139 KJ 190 gesFs 069 Bst 09g KJ 235 gesFs 029 Bst 219

wn Keal 33 KH 3,09 E 169 Kcal 45 KH 549 E 2,19 Kcal 34 KH 389 E 299 Kcal 45 KH 479 E 1,49 Keal 56 KH 659 E 159
F 169 Zucker 229 Salz 1,79 F 149 Zucker 159 Salz 119 F 069 Zucker 129 Salz 169 F 219 Zucker 109 Salz 09g F 2449 Zucker 199 Salz 059
Texanische Schweinefleischpfanne mit  Grillhdhnchenkeule mit Kartoffel knuspriges Schweineschnitzel mit geschnetzeltes vom Huhn in si3- sauer  Backfisch mit Gurkensalat und Kartoffel

5 Bohnen und Speck an Langkornreis Wedges und Méhrensalat anbei BBQ Letschogemise und Salzkartoffeln Sauce, Gemuse und Langkornreis Piree

o X Sauce

(ORI}

(@) % 1,2 1,2,10, 23, 29, 18a 20, 18a 1,19 1,2,20,21,24,27,18a

2 KJ 662 gesFs 269 Bst 079 KJ 598 gesFs 199 Bst 1,09 KJ 428 gesFs 03g Bst 09g KJ 493 gesFs 039 Bst 08g KJ 580 gesFs 209 Bst 169

Keal 158 KH 1569 E 67g Kcal 142 KH 1089 E 59g Kcal 102 KH 1379 E 58g Keal 117 KH 1749 E 71g Keal 138 KH 1259 E 579
F 7649 Zucker 189 Salz 129 F 829 Zucker 359 Salz 119 F 2649 Zucker 219 Salz 119 F 219 Zucker 299 Salz 079 F 7149 Zucker 289 Salz 1,19
Spatzle Pfanne mit Gemise Reispfanne mit Gemise Curry und Raviolini Verdura mit Paprika- GemlUse-Kartoffelwedges Pfanne Nudel Brokkolli Gratin mit Kasekruste

o3 Kokos Tomatengemuse und Gehobelten und Tomatensauce

x D Parmesan

o O

o 20, 18a 24 4,20,24,18a 4,24,18a

wn KJ 612 gesFs 0,79 Bst 169 KJ 532 gesFs 3,19 Bst 129 KJ 665 gesFs 2449 Bst 1,89 KJ 294 gesFs 0,1g Bst 1,79 KJ 511 gesFs 259 Bst 09g
Keal 146 KH 1839 E 429 Keal 127 KH 1509 E 20g Keal 158 KH 1639 E 52g Keal 70 KH 1009 E 24g Keal 122 KH 1469 E 499
F 6,19 Zucker 2449 Salz 119 F 669 Zucker 189 Salz 079 F 789 Zucker 259 Salz 20g F 199 Zucker 209 Salz 08g F 479 Zucker 2449 Salz 189

DeKarationspflichtige Allergene
18a. Weizen und Weizenerzeugnisse (wie Dinkel & Khorasan-Weizen; 19. Krebstiere; 20. Ei; 21. Fisch; 23. Soja; 24. Milch; 26. Sellerie; 27. Senf; 29. Schwefeldioxid und Sulfite;

DeKarationspflichtige Zusatzstoffe
1. mit Konservierungsstoff; 2. mit Antioxidationsmittel; 4. mit Farbstoff; 5. mit einer Zuckerart u. StiRungsmittel; 6. mit Zucker(n) und StiBungsmittel(n); 9. gewachst; 10. geschwefelt; 12. mit Phospat;

In unserer Kiiche werden alle Arten von Lebensmitteln und somit auch Allergene verarbeitet. Trotz aller Vorsichtsmafnahmen kann ein Ubergang von Spuren dieser Stoffe auf andere Lebensmittel nicht vollkommen ausgeschlossen werden.

Krzel der Nahrwerte
KJ: Energie KJ; Keal: Energie Kceal; F: Fett; ges Fsdavon gesittigte Fettsduren; KH: Kohlenhydrate; Zucker: davon Zucker; Bst: Ballaststoffe; E: Eiweil3; Salz: Salz;

Nahrw ertkennzeichnung je 100 g oder je 100 m zubereitetes Produkt. WIRRICHTEN GUTES AN. MIT KOPF UND HERZ.
Anderungen vorbehalten.



